ADENDA DbE LA GUIA DOCENTE DE LA ASIGNATURA

AMPLIACION DE BROMATOLOGIA Curso 2019-2020

(Fecha de aprobacién de la adenda por Junta de Direccién: 27,/04,/2020)

CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
GRADO EN EL QUE SE IMPARTE DOBLE GRADO EN NUTRICION HUMANA Y CIENCIA Y
TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS.

MODULO MATERIA CURSO | SEMESTRE | CREDITOS TIPO
CIENCIA DE LOS L p o o

ALIMENTOS Ampliacion Bromatologia | 2° 2¢ 6.0 Troncal
ATENCION TUTORIAL

HORARIO HERRAMIENTAS PARA LA ATENCION TUTORIAL
(Segtin lo establecido en el POD) (Indicar medios telematicos para la atencion tutorial)

Correo electrénico (rblanca@ugr-.es,

Prof. Rosa M2 Blanca Herrera rafaelg@ugr.es)
Plataforma PRADO.
Prof. Rafael Giménez Martinez - De forma virtual, sin horario definido.

http://www.ugr.es/~nutricion/pdf/tutorias1920.pdf

ADAPTACION DEL TEMARIO TEORICO Y PRACTICO
(Cumplimentar con el texto correspondiente, si procede)

® No procede

MEDIDAS DE ADAPTACION DE LA METODOLOGIA DOCENTE
(Actividades formativas indicando herramientas para el desarrollo de la docencia no presencial, si procede)

Firma (1): MIGUEL MARISCAL ARCAS

En calidad de: Secretario/a de Departamento

1. DOCENCIA TEORICA

- Se seguira el temario y el horario establecido en el POD del curso 2019-20.

PRIMER PARCIAL:

* En el Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos y en el doble Grado en Nutricion y Ciencia y
Tecnologia de los alimentos, comienzo de clases presenciales segin GUIA DOCENTE oficial. Clases
no presenciales a través de PRADO en horas y dias segiin organizacion docente. Utilizacién de
presentaciones en powerpoint puntuales segun dia y hora y facilitadas en dicha plataforma. Utilizacion
de campo virtual para cualquier aclaracion de la docencia impartida y presentacion de actividades
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relacionadas con la docencia impartida.

SEGUNDO PARCIAL:

* Clase on-line en el horario habitual establecido en la organizaciéon docente para esta asignatura por
medio de la aplicacion Google Meet, que permite la interaccion con los estudiantes de modo que se
puedan aclarar cuantas dudas y preguntas puedan surgir en el desarrollo de los temas.

* FORO de debate (uno por tema), donde el estudiantado, podra presentar todas aquellas dudas, temas
de debate, etc. que crea conveniente, de una manera anillada y abierto 24 horas durante el tiempo que
dure el tema.

* Las clases se grabaran con Google Meet, y quedaran a disposicion los estudiantes para su
visualizacion durante tiempo indefinido, pero NO la presentaciéon de powerpoint usada para las

mismas.

2.-DOCENCIA PRACTICA.

- La mitad del grupo, ya realiz6 su turno de Practicas de forma presencial y realizaron el
correspondiente examen de evaluacion tedrica y cuentan con una evaluacion completada.

- El otro grupo, ya ha realizado de una forma on-line dicha actividad siguiendo la siguiente
metodologia docente:

* Se les proporciond previamente via PRADO, CUADERNO DE PRACTICAS, PRESENTACION
docente de explicacion de la actividad. CUADERNO VIRTUAL de seguimiento de la actividad, donde
se incluy6 un enlace a VIDEOS explicativos de la misma segun PIDocente de grupo del Departamento
de Nutricion y Bromatologia y una bateria de ACTIVIDADES por cada una de las sesiones practicas a
realizar.

* Cuatro clases virtuales de Google-meet de explicacion de las practicas sobre videos correspondientes
explicado con el profesor, seguido de la explicacion tedrica.

* Clase virtual sobre dudas y sobre actividades suplementarias solicitadas por el alumno

* Examen virtual sobre 2 ejercicios practicos y tres preguntas tedricas, con tiempo controlado (15
minutos) y vigilado por cdmara por parte del profesor.

Todos han superado las competencias practicas planteadas y cuentan con una calificacion final.

Firma (1): MIGUEL MARISCAL ARCAS

En calidad de: Secretario/a de Departamento

MEDIDAS DE ADAPTACION DE LA EVALUACION NO PRESENCIAL
(Herramientas alternativas de evaluacién no presencial, indicando instrumentos, criterios de evaluacién y
porcentajes sobre la calificacion final)

ADAPTACION PORCENTAJES DE EVALUACION FINAL:
- Los conocimientos practicos, se mantienen en un 15%
-La asistencia presencial (en la parte proporcional de la docencia presencial que ocurrid hasta el
aislamiento) y/o el seguimiento de las actividades on-line se evaluaran con un 5%
- Trabajos auténomos: 10-%
* Un 10 % por el ya existente trabajo autdbnomo sobre un tema del temario de la asignatura y se
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realizaran mediante exposicion oral en equipos o individual, asi mismo como los presentados de
manera virtual

- Conocimientos tedricos: 70 %, se evaluaran, mediante:

- Se realizaran dos parciales (uno por cada profesor).

Para el método de evaluacion se empleard como herramienta telematica cuestionarios en PRADO. Se
combinardn preguntas test de opcion multiple, verdadero y falso, preguntas cortas y de
emparejamiento, un total de 40-60 preguntas con respuesta inmediata y con retroalimentacion diferida,
se permitira saber al estudiante la puntuacion obtenida al finalizar la prueba por todos. Se configurara
el examen para que las preguntas se respondan secuencialmente sin posibilidad de volver atrés. En todo
momento sabra el estudiante la puntuacion por defecto de la pregunta. Se controlara la temporalizacién
del cuestionario y se establecerd un tiempo limite para realizacion del examen. Tras la publicacion de
las calificaciones, se dara un periodo de tiempo suficiente para la revision de exdmenes y notas
mediante entrevista on-line personal o correo electrénico en su defecto. Si durante o antes de la
realizacion de la prueba cualquier estudiante tiene problemas en la conexion, se realizara de forma oral
personal por medio de Google Meet.

Por tltimo y al igual que se hacia de forma tradicional, se realizard un examen de recuperacion FINAL
a los que no hayan superado alguna de las partes o ambas por la metodologia anterior.

Convocatoria Ordinaria

Firma (1): MIGUEL MARISCAL ARCAS

En calidad de: Secretario/a de Departamento

¢ Evaluacion de los contenidos tedricos (70%): Si el alumno ha eliminado los dos parciales no
tendra que realizar el examen final; si solo ha eliminado uno de ellos, el no superado lo realizara
en el examen final y un final.
En el caso de los exdmenes de conocimientos tedricos (parciales y finales) es necesario para que
se pueda realizar media aritmética entre ellos, el haber obtenido una calificacion minima de 4
(sobre 10), en cada una de las pruebas, cuando se comparta profesorado en la asignatura.

e Trabajo autonomo y asistencia (15 %).
Parte de estos trabajos fueron realizados y defendidos antes de la incidencia del COVID-19.
Aquellos que por la incidencia del COVID-19 no fueron realizados podran desarrollarse y
exponerse en las clases que se tengan en el horario habitual mediante la herramienta Google
Meet
La calificacion de cada uno de estos trabajos autonomos, sera de un 10 %.
Asistencia: Presencial en el periodo correspondiente y la participacion y seguimiento de las
actividades planteadas en la parte de la asignatura virtual, se valorard con un maximo del 5% a
la nota final.

e La evaluacion de los conocimientos v habilidades practicas de la asignatura
Serd obligatoria la superacion de los conocimientos practicos, mediante la asistencia a las clases
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virtuales por Google-meet y la realizacion de una prueba escrita (en la forma y manera expuesta
en el apartado de evaluacion) que avale sus conocimientos del temario practico. Asi mismo, es
obligatorio la elaboracion y entrega de las actividades teodricos-practicos planteadas a tal fin,
para su correccion y consideracion. La nota de practicas supone un 15 % de la calificacion final
obtenida.

Para poder aplicar este sistema de evaluacion es necesario que la nota de los conocimientos
tedricos y practicos sea como minimo 4.0 sobre 10.0 en ambos casos. Ademas, el trabajo
auténomo sera obligatorio.

Convocatoria Extraordinaria

* En la evaluacion extraordinaria, se guardaran las notas de asistencia, trabajo autdbnomo y
practicas, de forma que la suma de todos los apartados sea 10.0.

MEDIDAS DE ADAPTACION DE LA EVALUACION UNICA FINAL NO PRESENCIAL
(Herramientas alternativas de evaluacion no presencial, indicando instrumentos, criterios de evaluaciéon y
porcentajes sobre la calificacion final)

* Segun indicaciones del Decanato de la Facultad de Farmacia y siguiendo instrucciones del Plan
de Contingencia de la UGR: Se le indicara al alumnado implicado, se incorpore a la ensefianza
y evaluacion virtual. No obstante, si algiin estudiante opta por la evaluacion tnica final, la
evaluacion se desarrollard como se detalla:

e Evaluacion de los contenidos tedricos (70%):
Se llevara a cabo empleando las herramientas telemdticas anteriormente descritas.

e Evaluacion de los contenidos y habilidades practicas de la asignatura (30%):
Se llevara a cabo empleando las herramientas telematicas anteriormente descritas.

Para poder aplicar este sistema de evaluacion es necesario que la nota de los conocimientos
tedricos y practicos sea como minimo 4.0 sobre 10.0 en ambos casos.

RECURSOS Y ENLACES RECOMENDADOS PARA EL APRENDIZAJE Y EVALUACION NO PRESENCIAL
(Alternativas a la bibliografia fundamental y complementaria recogidas en la Guia Docente)

Firma (1): MIGUEL MARISCAL ARCAS

En calidad de: Secretario/a de Departamento

RECURSOS:
*  Guia Docente original: Recursos bibliograficos on line
https://farmacia.ugr.es/cont_nobanners.php?sec=0&pag=19
* Pagina web del departamento de Nutriciéon y Bromatologia: Enlaces de interés
https://www.ugr.es/~nutricion/enlaces.php
* Biblioteca de la UGR
https://biblioteca.ugr.es/
ENLACES:
Organismos Oficiales
http://europa.eu.int/index_es.htm. Pagina Oficial de la Unidn Europea (en espafiol) donde se puede encontrar desde
datos estadisticos a campaiias alimentarias y de seguridad. Asi como el servidor de legislacion (Eurolex).
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http://mapya.es/. Pagina Oficial del M2 de Agricultura pesca y Alimentacién. Gran cantidad de informacién incluida
toda la normativa, caracteristicas, etc. D los productos con Denominacién de calidad.

http://www.ine.es. Pagina del Instituto Nacional de Estadistica. En el apartado de enlaces aparecen casi todos los
organismos oficiales regionales nacionales e internacionales.

http://www.consumo-inc.es/home/home.htm. Instituto Nacional del Consumo. Con guias y manuales de Consumo y
gran informacién de Seguridad Alimentaria.

http://www.seguridadalimentaria.org

http://www.fao.org. Pagina Oficial de la FAO con bastante informacion en espaiiol. Incluye amplios informes y
monografias del Codees Alimentario Mundis.

http://www.fns.usda.gov/fns/. Pagina oficial de Nutricién de la USDA americana.

Organismos Profesionales

http://www.cytali.org/tiki/tiki-index.php. Pagina que incluye la linea de distribucién sobre Alimentacién del CSIC.
Aparece informacién muy interesante sobre la Licenciatura y alumnos pueden colgar (con clave) y obtener material
audiovisual muy adecuado. Puede ser utilizada como pagina Wiki (¢) por la asignatura.

http://agrovia.com/. Pagina del mundo agrario financiada por el BBV. Informacién Oficial muy interesante del sector
agroalimentario. SE PUEDE CONSEGUIR UN LISTADO MUY DETALLADO DE LAS PRINCIPALES INDUSTRIAS
AGROALIMENTARIAS CLASIFICADAS POR SECTORES DE PRODUCCION

http://www.us.es/acta/. Asociaciéon de Cientificos y Tecno6logos de los Alimentos de Andalucia. En el apartado de
enlaces, aparece un listado muy interesante de industrias y asociaciones alimentarias.

Paginas Empresariales
http://www.institutohuevo.com/scripts/index.asp. Instituto del huevo
http://geocities.com/paris/9282/cerveza.html. Mundo cervecero.
http://elvino.com. El mundo del vino.
http://www.molineriaypanaderia.com/.

http://www.mercasa.es/. Asociacién de Mercados mayoristas.

Industrias Alimentarias
Aparte de las que se pueden conseguir en agrovia.com y en los enlaces de las distintas paginas, destacar:
* http://www.pulevasalud.com/index.jhtml. Pagina de Puleva.

INFORMACION ADICIONAL
(Cumplimentar con el texto correspondiente, si procede)

Firma (1): MIGUEL MARISCAL ARCAS

En calidad de: Secretario/a de Departamento
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