LINEAS DE _TFG DEL DEPARTAMENTO DE
NUTRICION Y BROMATOLOGIA 2018/2019

A) GRADO DE FARMACIA

- Manejo dietético de la menopausia y del climaterio en la oficina de farmacia
comunitaria.

- Tecnologias emergentes de conservacion de alimentos sin calor.

- Ayudas ergogénicas de origen farmacoldgico en la practica deportiva. Uso y deteccién.
- Compuestos polifenolicos del vino.

- Azucares libres, sustitutos utilizados en la actualidad.

- Evaluacién de la reformulacién de derivados carnicos para la reduccién de grasas,
grasas saturadas, sal y azucares.

- Relacidn del deporte con los trastornos de conducta alimentaria.

B) GRADO DE NUTRICION HUMANA Y DIETETICA

- Evaluacidn de la capacidad antioxidante de productos dietéticos para control de peso.

- Alimentacién correcta para la préactica deportiva en personas vegetarianas: papel del
nutricionista-dietista.

- Alimentacién correcta para la practica de la danza: papel del nutricionista-dietista.

- Los trastornos de la conducta alimentaria: caracteristicas clinicas y dietéticas en pacientes
y conocimientos de la poblacion sobre los mismos.

- Estudio de las certificaciones como garantia adicional a la inocuidad alimentaria.

- Evaluacidn del valor nutricional de los insectos.

- Importancia de la nutricion en pacientes con ela

- Impacto de la alimentacién en la composicion y funcionalidad de la microbiota intestinal.
- TEAYy Gliten

- Asociacion entre la adherencia a la dieta mediterranea y la composicién corporal en
mujeres embarazadas del complejo hospitalario de Granada

- Binomio Nutricion-Actividad Fisica como terapia eficaz en la patologia diabética.
- Sarcopenia y diabetes tipo 2

- Disfagia sarcopenica y su relacion con el estado nutricional



- Osteosarcopenia
- Vitamina D y sarcopenia

- Efectos de un compuesto derivado del ajo (PTSO) en un modelo experimental de sindrome
metabolico.

- Alimentos transgénicos: caracteristicas y beneficios
- Estudio nutricional en pacientes con insuficiencia cardiaca cronica
- Presencia de bisfenoles con accién hormonal en alimentos y su relacién con la obesidad

- Importancia del consumo de frutos secos en la prevencion de enfermedades
cardiovasculares. su empleo en la cocina mediterranea.

- Evaluacién de la reformulacién de derivados de cereales para la reduccién de grasas
saturadas y azucares

- Identificacion de puntos criticos de control en un geriatrico con cocina propia.

C) GRADO DE CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

- Marco legislativo actual sobre la autorizacién y uso de los enzimas alimentarios

- Estudio de los niveles séricos de cobre en pacientes con enfermedades inflamatorias
intestinales (colitis ulcerosa y enfermedad de Chrén)

- Aspectos reglamentarios de los alimentos transgénicos para su utilizacion en la industria
alimentaria.

- Implementacién del protocolo FSPCA en una empresa que ya esta certificada en
protocolos IFS, BRC e ISO 22000

- Migracion y estabilidad del oleocanthal y otros compuestos bioactivo. Seguln la tecnologia
culinaria empleada en la preparacion de platos tradicionales de la Dieta Mediterranea.

- Influencia de los procesos de toneleria sobre las caracteristicas de bebidas alcoholicas
sometidas a procesos de envejecimiento en madera

- Escalado industrial de bebidas vegetales

- Diferencias fisicoquimicas y sensoriales de vinos de distintas denominaciones de origen
protegidas de Espafia

- El empleo del glutamato monosodico como potenciador del sabor en la industria
alimentaria y su relacion con la salud.

- Determinacién de compuestos vitaminicos en leche de cabra

- Implantacién y verificacion de la reglamentacion en la empresa Salsas y Especies Sierra
Nevada

- Acidos grasos omega 3 como ingredientes en los aliment

- Composicion lipidica de snacks disponibles en el mercado espafiol



- Disefio de alimentos funcionales en la menopausia

- Estudio de la capacidad antimicrobiana de condimentos alimentarios (vinagres y especias)
frente a Listeria monocytogenes y otros patdgenos de transmision alimentaria

D) GRADO DE FISOTERAPIA

- Nutricién y fisioterapia I.

- Nutricién y fisioterapia Il.



